Ungersk Debreziner-gulasch

4 portioner

Om du fragar en invanare i Ungerns nast storsta stad Debrecen vad man ar speciellt
stolt 6ver blir svaret sannolikt: sin korv och sitt universitet. Som den ungerska
mattraditionen bjuder ar Debrezinern framst kryddad med paprika, men ocksa vitlok och
kummin.

Ingredienser

4 st Debreziner-korvar skurna i grova bitar
2 gula ldkar, grovhackade
5 vitloksklyftor, hackade
4 msk tomatpuré

2 msk paprikapulver

2 msk chilipulver

1 msk kummin

1 msk mejram

1/2 burk surkal

5 dl kéttbuljong

5dl ljust ol

/e %

Sa har gor du:

Bryn korven, lyft upp den och fras lok och kryddor. Tillsatt tomatpurén och fras det hela
ytterligare en stund. Lagg i korven och hall pa vatskan och lat det hela smakoka i 30 min.
Laggi surkalen och lat smaputtra i ytterligare 20 min. Smaka av med salt och peppar.
Servera med ris, graddfil och saltgurka.
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