Olbraserad Bierwurst med Lok
4 portioner

Bierwursten ar en tysk korv, narmare bestamt med sitt ursprung i Bayern. Bierwursten
har tydliga vitlokstoner och &r gjord av bade gris- och notkott. Vanligtvis ar den ocksa
kryddad med svartpeppar och vitlok. Var version ar inget undantag.

Ingredienser

4 st Bierwurst

2 st lokar, skivade
1 msk tomatpuré
1 flaska ljust 6l

5 dl kottbuljong

1 msk vetemjol
1/2 kruka timjan finhackad
1 msk socker

2 lagerblad

2 msk smor

Salt och peppar

/e %

Sa har gor du:

Bryn korvarna och lyft upp dem. Sank varmen, tillsatt smoret och stek loken sakta pa
medelvarme i 20 min. Salta, peppra och tillsatt en nypa socker. Tillsatt tomatpurén,
lagerblad och timjan och bryn l6ken nagra minuter till. Pudra éver mjolet och hall pa
vatskan. Lagg i korvarna och lat det hela smaputtrai 15 min.
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