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Ett roligt och spdnnande recept pa hur du snabbt och enkelt kan
satta en liten twist pa de klassiska pannkakorna! Pannkaka
smaksatt med 6l ar bade annorlunda och gott. Servera

6lpannkakan varm med potatis, sparris och smalt smor!

Ingredienser 2 portioner

4 agg
31/2dl  vetemjol

1/2 tsk salt
1dl mjolk
1/2dl ol

olja eller smor till stekning

GOr sé har

Vispa sonder dggen i en skal. Blanda i 6vriga ingredienser och
vispa till en slat pannkakssmet. Lat den sta kallt minst 30

minuter.

Hetta upp fettet i en plastbelagd panna. Héll i smeten. Nar
undersidan av pannkakan &ar gyllene riv sénder den i tumtjocka

bitar med 2 plast- eller tragafflar.

Stek tills alla delar ar gyllene bruna. Servera 6lpannkakan varm
med sparris, smalt smor eller hollandaisesas, hackad graslok,
farsk potatis och skinka.
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