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Varfor néja sig med bara |6k nar man ska gora arets julsill? |
detta recept kokas lagen till sillen pa 6l (ale) och juliga kryddor
som lagerblad och kryddpepparkorn. Tre sorters I6k ger sedan
den ratta smaken pa lagen som tillsammans med sillbitarna far
sta och dra i minst ett dygn.

Ingredienser 8 bufféportioner Gor sd hér

11/2dl ale Blanda oI, attika socker, lagerblad och kryddpeppar och koka
1/2dl attika (12%) upp. Lat lagen kallna.

1dl strosocker

Skala och skiva |oken. Ansa, skdlj och skiva purjoloken. Blanda

1 lagerblad all 16k med lagen.
5 kryddpepparkorn
Hall av och skolj sillfiléerna, skar dem i bitar och lagg i lagen.
1/2 rodlok oy .. .. .. .
Lat sillen sta i kylskdp minst 1 dygn for att bli klar.
1/2 gul 16k

ca5cm  purjolok

4209 inlaggningssill pa minuten
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