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Ol &r en mycket anvandbar ingrediens! Har ger dlen en kinnspak smak t s&sen.

Oxrullader med 61
Mangd: 4 personer

Ingredienser

e 600 gram (g) notkott - innanlar, eller 16vbiff
o 0.5 deciliter (dl) gul I8k - finhackad

¢ 1matsked (msk) dijonsenap

e 4 skiva bacon - strimlade

o 2 matsked (msk) smor

o 4 deciliter (dl) kéttbuljong

o 2deciliter (dl) &l

¢ 2 matsked (msk) vetemjol

o Tdeciliter (dl) gradde

Instruktioner

Ol &r en mycket anvandbar ingrediens i matlagning. Har ger den en kidnnspak smak
at sdsen. Prova ocksa pa Susannas kycklingldr som tillreds pa nolltid eller en klassisk
matratt med ol ur Stromsos receptarkiv — biff Rydberg.

Lagg ut kottskivorna pa en skarbrada. Krydda dem med salt och svartpeppar. Ligg
ut den hackade I6ken, dijonsenapen och baconskivorna pa kéttskivorna. Vik in
kanterna pa skivorna, rulla samman dem och fast dem med de bldtlagda
tandpetarna. Stek oxruladernai lite smor i tills de fatt fin farg. Hall da pa 6len och
buljongen och Iat oxrulladerna koka tills de & mora, ca 30 minuter. Ta da upp kottet,
spara skyn och avldgsna stickorna. Blanda vetemjdlet med lite vatten och red av
skyn med det. Smaka av sdsen med salt och peppar. Hall sist pa lite gradde och ldgg
rulladerna i den goda sdsen. Servera garna kokt potatis och lite goda gronsaker till
oxrullader med 6.
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