Mustig kottgryta med 6l
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Ingredienser

O 300 g grytbitar av not, t ex margpipa

O 2 msk smor

O salt och peppar

O % qul sk

O 2 morotter

O 1 msk tomatpuré

O 12 msk farinsocker

O 6 enbar

O 1 tsk torkad timjan

O 2 dl mork oL, t ex porter
O 2 dl vatten

O 1 dl matlagningsgradde 15%
O ev maizena mork redning
Servering

O 300 g potatis

O 200 g champinjoner

O 2 msk smor

O 1 msk hackad persilja

O ev frysta lingon, till garnering

https://recept.se/recept/mustig-kottgryta-med-ol

Mustig kottgryta med
ol

{_J 2 portioner @ 60 min % Kott

Mustig, smakrik och mattande hostgryta! Grytbitar,

morotter och Lok far puttra i en god sas med tomat,
timjan, gradde och 6, mums!

GOr sa har

O 1 . Bryn koéttet i smor i en gryta, salta och peppar. Stek
med skivad 6k, skivad morot, tomatpuré, farinsocker,
krossade enbér och timjan nadgra minuter. Hall pa 6l
och vatten och Lat sjuda under lock ca 40 min tills
kottet ar mort.

O 2 Koka potatisen mjuk i saltat vatten. Ansa, klyfta och
® stek champinjonerna i smér tills all vatska &ngat
bort. Salta och peppra och vand ner persiljan.

O 3 Hall gradden i grytan. Koka upp, smaka av och red ev
* av med maizena.

O 4 Toppa grytan med champinjonerna och ev lingon.
®* Servera med potatisen.
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