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Pivarki - 6lkakor med kokos

750052

O

Under 60

min

Testa att baka pivarki — 6lkakor fran Balkan. Pivo betyder 6l vilket
har gett namn till dessa kakor med 6l i degen som traditionellt
fylls med valnétter eller marmelad och rullas i sockerlag och

kokos

I

12

ingredienser

Ingredienser 16 st

Sockerlag

1dl
3/4dl
11/2 msk

1dl
ca6l/2dl
1 tsk

2 tsk

2 krm

2 msk
2dl

1dl
caldl

strosocker
vatten

farskpressad citronjuice
(1/2 msk motsvarar 1/2
citron)

hackade valnétter
vetemjol
bakpulver
vaniljsocker

salt

strésocker
rapsolja

ljus 6l (lager)

riven kokos

https://www.ica.se/recept/pivarki-olkakor-med-kokos-750052/

ofl
Medel

Gor sd hér

Sockerlag: Koka upp socker, vatten och citronjuice. Lat smakoka

5 minuter. Lat svalna helt.
S&tt ugnen pa 200°C.

Hacka valnétterna. Blanda alla torra ingredienser forutom
valnotter och kokos i en bunke. Hall i olja och 6l. Knada ihop till

en deg.

Dela degen i 16 bitar (fér 16 st). Tryck eller kavla ut varje bit till
ca 10 cm i diameter. Ladgg 1-2 tsk valnotter i mitten och vik ihop
och rulla till en boll, ca 5 cm stor. Platta till lite och lagg pa en

bakplatspapperskladd plat.

Gradda i mitten av ugnen ca 15 minuter eller tills kakorna bérjar
fa farg. Ta ut och |3t svalna pa platen. Hall kokos pa ett fat.

Doppa ovansidan av kakorna i sockerlag och sedan i kokos.
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